Cours de Cuisine au Chateau

Saint Julien d’Aillle
& Découverte du Chateau Thuerry

Nous vous proposons une journée ludique autouirdatwde I'art culinaire dans la

douceur de la Provence dans deux domaines d’ercepti

¢ Chateau Saint Julien d’Aille. Nous revétirons nos tabliers pour un cours de
cuisine avec le chef Martial-Meilleur Ouvrier deakce- et son équipe, avant de
découvrir la richesse de la cave et des vins.

¢ Chateau Thuerry nous ouvrira son chai a lI'architecture exceptiolenel

Escale au Chateau Saint Julien d’Aille pour un cows de cuisine

Orchestré par le Chef Martial et son équipe

[l Le Chateau Saint Julien d'Aille s'étend sur 172 thezs. La richesse et
l'originalité de son vignoble tiennent de I'équild délicat entre oliviers,
garrigue et forét et ses nobles cépages provencaux.

A vos tabliers, couteauxet ingrédients pour constituer, dans la salle dat€au, le
déjeuner. Répartis sur 3 ateliemsntrée, plat, desservoici le type de menu que
vous allez pourrez préparer :

Entrée: moussaka de gambas aux aubergines grillées

Plat : troncon de lotte piquées d’olives sauce viergafocitis de tomates cerises
Dessert biscuit moelleux la pistache framboise et creégete au lait d'amande

Apres la visitede la cave et la dégustation de vingjous consommerons notre
production culinaire!

Une ballade en bus dans les vignobles varois nouduira auChateau Thuerry

[l Exceptionnel par l'originalité de son architecture Chateau Thuerry fait
partie des vingt plus beaux domaines viticoles dmndeg. Il se déploie sur plus
de 300 hectares sur les communes de VillecrozeyoBtaet Tourtour. Le
Chateau Thuerry vinifie également les raisins dét€au de Versailles !

= Retour sur Nice vers 18h30.

Codt de la journée par personne : 200 € HT
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