
 
 
Nous vous proposons une journée ludique autour du vin et de l’art culinaire dans la 
douceur de la Provence dans deux domaines d’exception : 
◊ Château Saint Julien d’Aille. Nous revêtirons nos tabliers pour un cours de 

cuisine avec le chef Martial-Meilleur Ouvrier de France- et son équipe, avant de 
découvrir la richesse de la cave et des vins. 

◊ Château Thuerry nous ouvrira son chai à l’architecture exceptionnelle. 

Cours de Cuisine au Château  
Saint Julien d’Aille 
& Découverte du Château Thuerry 
 

 

 

    

 

Escale au Château Saint Julien d’Aille pour un cours de cuisine  
Orchestré par le Chef Martial et son équipe 
∼∼∼∼ Le Château Saint Julien d’Aille s’étend sur 172 hectares. La richesse et 

l’originalité de son vignoble tiennent de l’équilibre délicat entre oliviers, 
garrigue et forêt et ses nobles cépages provençaux.   
 

A vos tabliers, couteaux et ingrédients pour constituer, dans la salle du Château, le 
déjeuner. Répartis sur 3 ateliers : entrée, plat, dessert, voici  le type de menu que 
vous allez pourrez préparer : 
Entrée : moussaka de gambas aux aubergines grillées 
Plat : tronçon de lotte piquées d’olives sauce vierge, clafoutis de tomates cerises 
Dessert : biscuit moelleux  la pistache framboise et crème légère au lait d’amande 
 
Après la visite de la cave et la dégustation de vins, nous consommerons notre 
production culinaire! 
 
 
Une ballade en bus dans les vignobles varois nous conduira au Château Thuerry 
∼∼∼∼ Exceptionnel par l’originalité de son architecture, le Château Thuerry fait 

partie des vingt plus beaux domaines viticoles du monde. Il se déploie sur plus 
de 300 hectares sur les communes de Villecroze, Flayosc et Tourtour. Le 
Château Thuerry vinifie également les raisins du Château de Versailles ! 

 
 
⇒⇒⇒⇒ Retour sur Nice vers 18h30. 
 

 
Coût de la journée par personne : 200 € HT 

Pour de plus amples informations, 
N’hésitez pas à nous contacter au 

04.93.21.09.07. 

 
CT évènements 
Nice Premier, 
455 Promenade des 
Anglais 
06200 Nice 
Tél : 04 93 21 09 07 
accueil@ctevenements.com 
www.ctevenements.com 


